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LISTA DE CHEQUEO DE CONTROL DE CALIDAD EN PRODUCCIÓN - VINO DE MARACUYÁ
Producto: Vino de Maracuyá
Fecha: 07/07/2025
Responsable: Michel Quinchoa, Saray Pérez, Lisbeth Fuentes 


	condiciones de higiene del personal


	ítem
	cumple
	no cumple
	observaciones

	uso correcto de epp (bata, gorro, tapabocas, guantes)
	
	
	

	manos limpias y uñas cortas
	
	
	

	sin accesorios (anillos, pulseras, relojes)
	
	
	

	lavado de manos al ingreso y durante el proceso
	
	
	

	buen estado de salud del personal (sin síntomas graves)
	
	
	

	área de producción

	ítem
	cumple
	no cumple
	observaciones

	área limpia y ordenada
	
	
	

	pisos secos y libres de residuos
	
	
	

	equipos y utensilios limpios y desinfectados
	
	
	

	control de plagas (sin insectos o roedores)
	
	
	

	iluminación adecuada y ventilación correcta
	
	
	

	materiales (envases, utensilios) no contaminantes
	
	
	

	condiciones del proceso

	ítem
	cumple
	no cumple
	observaciones

	fruta fresca, madura y en buen estado
	
	
	

	materia prima con empaque e integridad adecuada 
	
	
	

	control de temperatura de almacenamiento 
	
	
	

	medición del °brix inicial del jugo
	
	
	

	control de tiempo y temperatura de fermentación
	
	
	

	control del pH durante la fermentación
	
	
	

	uso adecuado de levadura y nutrientes (según formulación)
	
	
	

	control de contaminación cruzada
	
	
	

	clarificación del vino efectuada correctamente
	
	
	

	estabilización del producto antes del envasado
	
	
	

	rotulado y codificación de lotes correcta
	
	
	

	control de producto

	ítem
	cumple
	no cumple
	observaciones

	producto con características organolépticas normal
	
	
	

	contenido alcohólico dentro del rango esperado
	
	
	

	ausencia de sedimentos indeseados
	
	
	

	empaque limpio y en buen estado (botellas o envase)
	
	
	

	tapas o corchos correctamente cerrados
	
	
	

	etiquetado correcto (fecha de elaboración, vencimiento)
	
	
	

	trazabilidad del producto garantizada
	
	
	

	registros de calidad

	ítem
	cumple
	no cumple
	observaciones

	registro de temperaturas actualizado (fermentación)
	
	
	

	registro de limpieza y desinfección disponible
	
	
	

	registro de control de plagas actualizado
	
	
	

	registro de no conformidades y acciones correctiva
	
	
	

	registro de análisis microbiológico 
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